PRISLISTE CATERING
Pr.januar 2019

Catering
Koldtbord kr 285 pr. person.

LUPRO

+ Karbonader med lgk
+ Roastbiff og remulade
+ Spekemat

* Eggergre

* Rokelaks

- Potetsalat

- Bakt laks

- Salat

* Dressing

* Brad

* Smar

Tapas kr 340 pr. person.

+ Kjgttboller i tomatsaus (hot)

+ Fylte tortillaruller

+ Kamskjellsalat

+ Pestomarinert kylling

+ Bakte grennsaker

+ Tomat og mozarella med pesto
- Rastekte poteter

+ Asparges med serranoskinke og parmesan
* Halve egg med reker

- Salat

* Dressing

* Foccacia

+ Smar

Gryte kr 190 pr. person.

Inkl. ris, salat, dressing, brgd og smar.

Snitter kr 165 pr. person.

En hel bradskive med karbonade og lgk.
En halv brgdskive med reker.

En halv brgdskive med roastbiff og remulade.

En halv brgdskive med eggergre og laks.
Suppe kr 80 pr. pers.
Inkl. bread og smar.

Lapskaus kr 110 pr. person.

Inkl. flatbrad, evt tyttebeer.
Kaker

Kringle, ca 35 personer, kr 400
Sjokoladekake, ca 35 personer, kr 400
Gulrotkake, ca 30 personer, kr 550
Blgtkake, ca 15 personer, kr 450
Marsipankake, ca 15 personer, kr 650
Kanelsnurrer/skolebrgd, pr stk. kr 25



